CHABLIS

Chablis Premier Cru Montmains 2018

Regido: AOC Chablis Premier Cru

Solo: argilo-calcario (Kimmeridgian)
(colina com exposicao solar a sul e sudoeste; margem esquerda do Sereine)

Castas: 100% Chardonnay
Teor alcodlico: 13% vol.

Producdo total: 10.000 garrafas

Fermentagdo: fermentagdo em cubas de inox com temperatura

o ‘ controlada.
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de inox e barricas de carvalho francés.

Notas de Prova: Apresenta-se com um tom amarelo claro. No
nariz apresenta notas citrinas e mentoladas. Na boca revela a sua
vivacidade e um excelente final controlado.

Harmonizagdo: Pode acompanhar pratos de peixe mais complexos e cozinha asiatica.
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